
PRÉTRAITEMENT GRAISSES

Séparateur de graisses > SAMBRE INOX

SAMBRE INOX

Inox

Débourbeur séparateur de graisses
en acier inoxydable

Modèle avec tampons intégrés

Prétraitement des eaux ménagères issues des
cuisines et restaurants

APPLICATION
Appareil de prétraitement destiné à retenir et à accumuler les graisses
végétales ou animales contenues dans les eaux ménagères.

TAILLE : TN 1 à 10

AVANTAGES
Conformité : normes NF EN 1825-1 et NF P16-500-1/CN
Certification : marque NF délivrée par un organisme indépendant
Compacité : passage de portes jusqu'à TN 3
Exploitation et maintenance aisées : accès total
Fiabilité : matériau inoxydable
Garantie décennale par assurance complétée par une Epers CONCEPTION

Fabrication en acier inoxydable AISI 304 L
Fond incliné compatible avec l'option colonne de vidange
Volume débourbeur : 100 l x TN
Volume en graisses : 40 l x TN
Tampons classe A15 en inox inclus dans la référence
SAMI**A
Tampons classe B125 inclus dans la référence SAMI**B
Tampons classe C250 avec cadre réglable inclus dans la
référence SAMI**C
Classe de résistance 1a et 3 selon NF P16-500-1/CN
Raccordements par joints à lèvres
Accès total

FONCTIONNEMENT

La différence de densité des polluants permet de séparer les produits indésirables.
Le fonctionnement de l'ouvrage est garanti si celui-ci est correctement
dimensionné et exploité.

OPTIONS

Colonne de vidange avec raccord pompier - CVI
Système d'alarme graisses optique et acoustique - KAG02
Rehausses composite ajustables - RHP

DIMENSIONNEMENT

Référence TN Vol. utile (L)
Vol. débourbeur

(L)
Vol. graisses (L) L (mm) I (mm) H (mm) DN FEE (mm) FES (mm) Poids (kg)

SAMI01 1 377 100 40 1000 600 1035 110 230 300 205
SAMI02 2 709 200 80 1500 600 1235 110 230 300 310
SAMI03 3 1022 300 120 2000 600 1335 110 230 300 395
SAMI04 4 1422 400 160 1800 1000 1235 110 230 300 460
SAMI05 5 1766 500 200 1800 1000 1435 160 230 300 505
SAMI06 6 2041 600 240 1800 1000 1535 160 230 300 545
SAMI07 7 2391 700 280 2400 1000 1435 160 230 300 635
SAMI08 8 2888 800 320 3000 1000 1435 160 230 300 760
SAMI09 9 3177 900 360 3000 1000 1535 160 230 300 805
SAMI10 10 3467 1000 400 3600 1000 1435 160 230 300 875
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Débourbeur séparateur de graisses
en acier inoxydable

Modèle avec tampons intégrés

MISE EN OEUVRE
POSE :
 cf. fiche de pose DQT 072

ENTRETIEN :
La vidange et le nettoyage de l'appareil doivent
être assurés selon la fréquence d'intervention
décrite dans la norme EN 1825-2 soit 1 fois par
mois et de préférence tous les 15 jours
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